OYSTERS
HUITRES
4 iE




STARTERS AND SALADS
ENTREES ET SALADES
S EMIH

Caucasian traditional cheese plate

Cheese: Suluguni, Adygei, Chechil (2 varieties),
dried apricots, nuts

Assiette de fromages traditionnelle du Caucase

Les fromages: Suluguni, Adygei, Chechil (2 variétés);
avec abricots secs et noix

DEHE-FEMEAER
meETatTHE Daesnn NERNDE 5T &k

AccopTu CbIPOB MO - KaBKa3CKM

360 P 2209

Giant green olives Smoke-cured mackerel

matured in olive oil with Provencal herbs with new potatoes salad and quick pickled cucumbers
Olives vertes géantes Maquereau fumé maison

Mdari dans I’huile d’olive aux herbes de Provence avec salade de pommes de terre jeunes et concombre
légérement salé

BEE MM BRZEM EMEE

Onunekn Bt o SHaE NP H
220 P CkyMOpua ropsiyero Kon4yeHms

280 9P

Tuna tartar
with strawberries and teriyaki sauce

Tartare de thon
avec des fraises et sauce Teriyaki

EREEE
B2 & & A 08 4851

Tap-tap n3s TyHua

460 P

Light-salted salmon
with lemon sauce

Saumon légerement salé
avec sauce au citron

B &
B 15 18 5t

Jlococb cna6ow conu

490 P

Soft-salted sliced Atlantic herring
with pickled red onions

Hareng de I’Atlantique Iégérement salé
avec oignon rouge mariné

BHRAFAFHS
B2 BS % A A

ATnaHTn4yeckasa cenbab cnaboi conum

2209

Pickled veggies

pickle cucumbers and cherry tomatoes, sour cabbage,
pickle mushrooms and Korean carrot salad

Légumes salées et marinées

concombres salés, choucroute, tomates cerises marinées,
champignons marinés, salade de carottes épicées a la
coréenne

% 5 H g
(REN, MEX BRER, ZXR, HEH)
ConeHbs 1 MapuHaabl

390 P




e

Beef fillet carpaccio Assorted Jerked Meat Platter (for 2 people) Honey pumpkin with ruccola leaves and goat ~ Salad with ripened tomatoes and fresh cucumbers

with lettuce salad and parmesan cheese Venison, Basturma, Sujuk cheese with red onion and dressing with walnuts and fresh coriander
Carpaccio de filet de boeuf Plateau des viandes des Grisons pour 2 personnes + Citrouille miellé avec ruccola et fromage de chevre g ,o4e aux tomates mires et concombres frais
avec salade de laitue et parmesan Renne, basturma, saucisson Sudzhuk avec l'oignon rouge et vinaigrette aux noix et la coriandre
- . fraiche
P A XA 15 KT B B BRI E RS0 N
N ZIN :,\
B 30 H1 A 0 /R D T BE (A HEFR4mH, &) ﬁﬁn;%;rigjﬁ +
Kapnayyo 13 roesixoei Bblpesku AccopTu U3 BANIEHOIro Msica Ha 2 NePCOHbI BH:ARBAEEEN
MegoBas ThIKBa C PYKKOSIOM 1 KO3bUM CbIPOM
460 P 690 P 420 P Cnefible ToMaTbl CO CBEXMMM OrypLaMu

290 P

+
Belarussian salted pork fat with rye-bread, Meat platter Salad leaves with in-house smoke-cured wolf-fish Traditional Russian salad «Olivier»
green onions and homemade adjika sauce roastbeef, oven-baked ham, boiled veal tongue with toasts of brown ciabatta and ginger dressing with fried chicken fillet
dLarc;ﬁned%oggis?(laeggoBL:?eI?tgjsscsalteAd'ika Plateau des viandes froides assorties Feuilles de salade au poisson-loup fumé de propre Salade russe «Olivier»
avecdup ) 9 P i J rosbif, r6ti de porc, langue de veau fumoir avec filet de poulet frit
(assaisonnement epice caucasien) avec des ciabatta de seigle grillé et vinaigrette au gingembre
B HE AF € =5 = Vb B8 F) 4E 4R XS PY 30 HI
SEEAN EEEES, ERNRE R, MR, S RusmxIM(BH) )
7 7iny 7 V<) ! ! + J& —
ZEREEMHE OnmBbLE
Cano MscHan Tapenka CanatHble NMUCTbSA € 3y6aTKON ropsuero KonyeHus 280 P

230 P 490 £ 360 P 220 P



Caesar salad with chicken breast

Salade César avec poitrine de poulet

18 #0011 38 B ;Y

Llesapb ¢ KypuvHOW rpyakon

340 P

2209

Caesar salad with tiger prawns Mozzarella with tomatoes, baked ciabatta Salad with ruccola and leaves of perpetual spinach

and fresh basil with mustard honey sauce and parmesan cheese
Salade César avec des gambas with Pesto sauce and olive oil
+ Salade de ruccola et feuilles d’épinards avec sauce
R B R Mozzarella aux tomates, ciabatta cuit au four de moutarde au miel et parmesan
et basilic frais s s e s .
Lie3apb ¢ TUrpoBbIMM KpeBETKaMM avec sauce Pesto et huile d'olive BRI R RS, A St
430 P 260 P BEFTRANMM\/RD TE
EMEFEHTRILVNU EEAERESE

Pykkona n nnucTtba maHronbaa

B & # 8 A O
390 P 240 P

Mouapenna c Tomatamm

350 P

+
Caesar salad with slices of tuna fried in sesame
and Wasabi sauce
Salade César avec des tranches de thon frit =L |
au sésame et a la sauce Wasabi Traditional vinaigrette with croutons of rye-bread Homemade chicken liver past
with sage and crispy ciabatta
EEOH RIERE, AR Z,7IFTK Salade russe traditionnelle a la betterave
avec vinaigrette aux cro(itons de pain de seigle Paté du foie de poulet maison
avec sauge et ciabatta croustillant
S 2 o SR YD 4 B MR E L A
I - S ;/ ) 5 N3
590 P 360 P + SHERFAMHMNEEE R

BuHerper . .
JomallHnii nawTeT n3 KypuHoii nevyeHu

2202 230 P




Fresh vegetables with aioli for 2 people
pink tomatoes, fresh cucumbers, garden radishes,
herbs, chili pepper, celery stalks

Les légumes frais avec aioli pour 2 personnes
tomates roses, concombres, radis, verts, chilis,
céleris rave

PN R
(ERFmEEEE HEEM MEEN - KEH, B
%R FE)

OBoLLM CBEXME C anoniv Ha 2 NepPCoHbI

420 P

Beef salad with mushrooms
and fresh veggies with homemade mayonnaise

Salade de boeuf aux champignons
et aux légumes frais avec de la mayonnaise maison

4 PYEE & 3R 3K 0 HI

Canart 13 roesauHbl ¢ rppbamm

360 P

Salad with fresh fennel and pear
with ruccola and corn salad

Salad «Entre deux mers»

softly salted salmon, squid and fresh cucumber with
homemade mayonnaise

Salade de fenouil frais et de poire +
avec ruccola et salade de mais Salade «Entre deux mers»
saumon légérement salé, calamars et concombre frais
,J\ EI- § ;E'g ;i\ ;:_-\‘I , avec de la mayonnaise maison
Bo2 MmN B E 3 3 >
B ) WHL «MEZiE >
CanaT u3 cBexero eHxens ¢ rpyLien Rk Bhtie, e FHESOINEHEEE
450 P 290 P Canart «AHTpe ge mep»
+
Greek salad Steamed salmon medallions
with veggies by Oriental recipe
Salade grecque ggies by P
Médaillons au saumon cuits a la vapeur
ﬁ HE ;w }H avec des légumes selon recette orientale
lpeyeckuii canat ;,3" ﬁ; gi ﬁ }#
320 P + A 7 73 B3 3R

MapoBoii MeganboOH N3 CEMIn

320 P

Warm potato salad with light-salted cucumber
and fried chicken

Salade de pommes de terre chaudes avec
concombre |égerement salé et poulet roti

TERDVAUEELEZTRMLBA

Ténnbii kKapTodenbHbIR canat

240 P

Traditional dressed herring

Hareng en fourrure
recette traditionnelle russe

B 3K 22 & & 30 fI

Cenbab nog wy6oii

230 P




HOT STARTERS
ENTREES CHAUDES

5 N

FARNY

Tiger shrimps in garlic cheese sauce Quiche with chicken and mushrooms

with fresh ruccola salad and white bread
Quiche Lorraine avec du poulet et des

+ Gambas en sauce au fromage a I'ail champignons
avec salade de ruccola fraiche et pain blanc .
BEABANMESL
Fresh mussels baked with herbs and shallot in Baked eggplant with mozzarella, MhEEE AR ERENOES®

own juice fresh basil and ripe tomatoes

Moules fraiches cuites au four dans leur jus avec TUrpoBble KPeEBETKN B C/IMBOYHO-YECHOYHOM coyce Kvw ¢ kypuuen n rpuéamu

herbes fines et échalote Auberglpg au four avec mfazzarella 480 P 260 P
basilic frais et tomates mires
¥ g I EEXETRENF
. fic # & 2 #) M & 7
CBexwne MManmn 3aneyvyéHHble C TyKOM LanoT
560 P BaknaxaH 3aneyeHHbli ¢ MoLapenon

+
Chicken julienne with champignons in puff pastry Eggplants in sweet and sour sauce
Porcini mushrooms Potato flapjack with sour cream Julienne de poulet aux champignons dans le pate Aubergines en sauce aigre-douce
simmered in sour cream feuillete
Pommes de terre paillasson avec creme fraiche e e 1)~ s g uS 3L
Cepes BHNEBEESEYZ T BERETHF
mijotés a la créme fraiche T S0, BCES UhH + ) BaknaxaHbl B KMCNO-CafKOM Coyce
)Ky!'lbeH M3 Kypbl C LUAMNMUHbOHaMM B C/TOEHOM TeCTe 360 P
2 4T 3k s ==
Hﬁl t(ﬂ /E m CF H:F = KaptothenbHble ApaHuku 290 P
BopoBUKH 260 P

420 P



SOUPS
SOUPES

ZIES

Fish soup with salmon, pike perch and king
prawns

juicy cherry tomatoes, herbs and bruschetta with olive spread

Soupe de poisson au saumon et sandre
du lac Onega avec gambas

tomates juteuses, herbes et bruschetta avec pates d’olive

8% 4F & 7
BEMANMEEEETSR

Yxa n3 CEMru 1 OHeXCKOro cyaaka

890 P 550 P

* “ % et s 1-’ 7
Classic Borsch Parisian mushroom cream-soup in house-made
with sour cream, herbs and pie with liver meat bread bowl

Soupe aux champignons a la Parisiennne dans un

Borchtch traditionnel (potage de la betterave) pain maison

avec creme fraiche, herbes et petit four a la viande de foie
Ty ERE S
S = 2 hta
Bo B 97306, 75 5 A0 14 f MapuXcKnii rpMGHON KpeM-cyn
Knaccnyeckuin 6opiy 390 P

260 P

Pumpkin cream soup
with coconut milk, chiabatta and yoghurt cream

La soupe a la citrouille
avec ciabatta, au lait de coco et yaourt naturel

o i B T A
5 F 43 0 B 4D B

erM - Cyn U3 TblKBbI

290 P

Cabbage soup with porcini mushrooms
with sour cream and herbs

Soupe aux choux aigres et aux cepes
avec creme fraiche et herbesfines

A%7 RN BEAEARNGE
fic B4 93 3

LLin n3 kBaLweHo KanycTol

290 P

Traditional Solyanka (meat soup with salted
cucumbers, olives and vegetables)

with sour cream and fresh herbs

Solyanka traditionnel (soupe de la viande
avec des concombres salés, des olives et des
Iégumes)
avec de la creme sure et des herbes fraiches

ZHBAXWAR
R B 41 3P0 A & 3%

Knaccuyeckasa macHada consHka

520 P

Bowl of chicken soup with herbs
and garlic toasts

Bol de bouillon de poulet
avec herbes fines et toasts a I'ail

WhAkmEEE R

Yalka KypuHoro 6ynboHa

190 P




PASTA RISOTTO
PATES RISOTTO
2H = AR ISR

e \?

el
2

e RS

. +
-
Spaghetti with seafood Fettuccine with porcin.i mushroom and chicken Risotto with tiger shrimps and blue mussels with
. . fillet fresh tomato sauce
Spaghetti aux fruits de mer ) R )
=y == Fettucine aux cepes et filet de poulet Risotto aux gambas et moules bleues avec sauce
BHEH T e aux tomates fraiches
EESANERE
CnareTTu ¢ MOpenpoAyKTamy deTyumHu c 6enbimm rpudamm ,%: j( *U 5'5_ ﬁzﬁ *ﬁ' 'f& EE g ﬁﬁ %
380 P 390 P
PusoTtTto C TUTPOBbIMU KpeEBETKaAMM
460 P
+
-
¢
Spaghetti Carbonara Risotto with porcini mushrooms
Spaghetti Carbonara Risotto aux cepes
+
IBEIREE EAMELIE R
CnareTtn kap6oHapa PusotTto ¢ 6enbiMn rpubamm

290 P 420 P



Quattro formaggi pizza (4 cheese) Pepperoni pizza
Quattro formaggi pizza (4 fromages) Pepperoni Pizza
4 |2 4} B 1 7= BERNEmME
4 cbipa MNennepoHu
690 P 460 P

Margarita pizza

Margherita Pizza

SER CEEEE
Mapraputa
340 P

HOT STARTERS
ENTREES CHAUDES

Ossetian pie with cheese and spinach

Gateau ossete au fromage et épinards
BRERBHICMENE X

OceTuHCKuIA nupor

390 P

&

aly
'H_,"

Zhengyalov Hac Pie with variety
of fragrant herbs

Zhigalov Hatz - un gateau avec des herbes
fragrantes

AREBRRERTE
XeHranos xau,

240 P

2

P

L

"
by i

Fhlbavwi

[
S

)

Khachapuri (Georgian cheese-pie)
with Suluguni cheese

Khatchapouri (gateau géorgien au fromage)
avec fromage Soulougouni

RESTEIHE
B 75 /% 7 2 o) B

Xavanypu ImepeTuHckui

360 P

Focaccia

Focaccia
BER

dokayya

2209




FISH DISHES - MAIN COURSE
POISSON - PLAT PRINCIPAL

@

= < +

Coulibiac (fish pie) with salmon, pike-perch, wolf-
fish with porcini mushroom and caviar sauce

s = + Koulibiac de trois poissons (saumon, sandre,
<. . . oisson-loup) aux champignons et sauce au
Salmon steak Baked fillet of Onega’s lake pike perch P Pl «caviaI?»g
with mashed peas and pico de gallo sauce with cherry with green salad and sun-dried tomatoes
tomatoes

(& fFafReaNE)XNEHIEBEM
Filet réti de Sandre du lac Onega &aFEH

Steak de saumon avec salade verte et tomates séchées au soleil

avec purée de pois et sauce pico de gallo aux tomates cerises

=t BEENMMESFaEAR Kyne6sika n3 Tpéx BUAOB pbI6 (CEMra, cyaak, 3y6aTka)
Tl e B % 3250 LA T & 7 860 P
CTeik U3 cemrm 3aneyéHHoe hune OHEeXCKOro cyaaka
790 P 590 P

+
ll"
. Sy
Baked lancet fish fillet Rainbow trout baked in parchment Pike cutltzts with maShi: Elcl)tatoes Dorado baked with Cge"fly tomatoes and fresh
with mashed potatoes and olive sauce, with Black sea mussels and cream sauce with di asl
chilli pepper and flavoring herbs and braised spinach in cream . . .
Quenelles de brochet aux pommes purée Daurade cuit au fOLtI:' ayl.ecfde.s tomates cerises et
Filet de poisson-loup au four Truite arc-en-ciel au four en parchemin avec sauce a la créme et aneth asliic trals
avec purée de pommes de terre et citron en sauce aux olives, et aux moules de la mer Noire .
chili et herbes fines avec épinards a I'étouffée a la créme N e+t 2k EIHWM R XL RN T )
s CEIAYPRE
2 IR & HE KexEmaf B8N g
- — s e - e opaao 3aneyéHas c ToMaTaMu HYeppu U CBEXUM 6a3UINKOM
RATE T TR MM E, LM &N B2 4 B4 0B % 32 LLlyubm KoTneTbI flopon 680 Ppp
3aneyéHHoe hune 3ybaTkm Papy>xHas hopenb 3aneyéHHada B nepraMmeHTe 380 P 240 P

560 P 650 P



MEAT DISHES - MAIN COURSE
VIANDES - PLAT PRINCIPAL

«Blanquefort» pork Khinkali with lamb

Porc Blanquefort Khinkali farci d’agneau
+
' = k75
Cutlets from New Zealand lamb on bone Beef medallions hEiRfEREA FEIR(FA)
with baked eggplant and flavoring herbs with potato cream and fresh basil covered with estragon
recommended level of doneness - Medium sauce, recommended level of doneness - Medium CBUHMHA <BRaHKDOP> XWUHKanu ¢ 6apaH1Hoi
. , ) Médaillons de boeuf 60 P
Cotelettes d’agneau de la Nouvelle-Zélande . N X 420 ®
) ] avec creme de pommes de terre et basilic frais a la sauce a
avec aubergines au four et herbesfines I'estragon, degré de cuisson recommandé - au point
degré de cuisson recommandée - au point
‘ - B 7 4 8
wEE=F5 REH+LTANLEE BNPSR
EE’ *% nn % *u é IJPI’ E 'LX EP 5 ?‘—5‘“" MeﬂaﬂbOHbl N3 rOBAXbeENn Bblpe3kKu
KoTtnetku us HOBO3€e/1aHACKOro ArHEHKa Ha KOCToYKe 690 P
+
Simmered duck leg with baked apple and red Liver hot-pot in marmite
. . . whortleberry sauce (pork with roots and herbs)
Pork loin on a bone with potatoes and green garlic Ojakhuri of pork with potatoes and fresh
butter coriander (Georgian cuisine) Cuisse de canard mijoter avec pommes au four et R6ti de foie en marmite
4 AL L sauce aux airelles (porc avec des racines et des herbes)
Carré de porc avec d(;s pl;)mmtes.lde terre et beurre . Ojakhuri - de porc et poélée aux pommes de terre
aux herbes et al (cuisine Géorgien) s . e s o |\ e
o + 7O R B & 3 R A 415 MENE &
BB £ SR AR BALTERE%E I8 A
CBUHasA Kopeiika Ha KOCTOUKe € KapTodenem v 3eN&HbIM TomnéHasn yTuHas Hoxka Kapkoe n3 neyu B YyryHke
YECHOYHbLIM Mac/IOM OmXaxypu U3 CBUHMHEI 460 P 340 P

460 P 4202



MAIN COURSE
PLAT PRINCIPAL

NS

B 2 A

POULTRY -
VOLAILLE -

Cutlet «<Pozharskaya»

Chargrilled chicken with fresh estragon,
with mashed potatoes and porcini mushrooms

shallot and grapes with Tkemali sauce
Boulette de viande Pojarski

Poulet grillé avec a I'estragon,
échalote et raisins frais a la sauce Tkemali Avec purée de pommes de terre et cépes
X5 Py BE

EESEDM BHRE,
SR BENKRDER mmn

LibinnéHok Tabaka

580 P 360 P 230 P

Moxapckas koTneta

(Georgian cuisine)

Chicken breast on the grill

with potato and corn cream covered with tomato pico de gallo
sauce
Chakhokhbili - poulet avec de la coriandre

Poitrine de poulet au gril fraiche (cuisine Géorgien)

avec creme de pommes de terre et de mais a la sauce tomate
Pico De Gallo e o
< & 3298 B 7
EXEMA, LS EKAEBLMHE
Yaxoxbunu ns Kypuubl
350 P

KypwvHas rpyaka - rpuib B NoneHTe

340 P

DISHES FOR 4 PEOPLE
PLATS POUR 4 PERSONNES
AfAE (4AN)

Rainbow trout baked with herbs
served with vegetables and cucumber yoghurt sauce

Truite arc-en-ciel au four avec herbes fines
avec légumes grillés et sauce au yaourt et concombre

yop L=l
R B % 0 B M6 48

1L

Papgy>xHasa dopenb 3aneyé€HHan c TpaBamu

Leg of lamb with herbs
served with baked potatoes and red wine sauce

Gigot d’agneau aux herbesfines
avec pommes de terre au four et sauce au vin rouge

¥ =F Bk
Boe + 9 A48 & 5+
OKOpPOK ArHEHKA C TpaBaMmu

3600°P




MEAT - BARBECUE DISHES
VIANDES - GRILLADES BARBECUE
RIEER - BHE

P

Ribeye steak New Zealand lamb chops

with pepper sauce with fried cheese Suluguni, herbs and tomato sauce
Steak de Ribeye Cételettes d’agneau de la Nouvelle-Zélande
€n sauce aux poivres au fromage frit Suluguni, herbes fines et sauce tomate
AR 4 B az

EHROENE &K, AAmE

P&6pbIWKN HOBO3€MAaHACKOro ArHEHKa

Creink Puban

17909

1590¥°

Basturma (pieces of beef fillet in a walnut crust) Beef tenderloin steak with pepper sauce

with pomegranate seeds, tomato sauce and quick-pickled red .
onions Filet de boeuf grillé avec sauce au poivre
Basturma (morceaux de filet de boeuf dans une >
( HH RS

cro(te de noix)
avec graines de grenade, sauce tomate et oignons rouges

marinés CTelK 13 roBsixbei BbIPe3KN C NepeyHbIM COYCOM
SE4AR 790 P
BEmAfMmEML R
Bactypma

890 P

Lamb barbecue (Kalmyk traditional dish) Pork barbecue

with tomato sauce and quick-pickled red onions with tomato sauce and quick-pickled red onions

Brochette a I'agneau (spécialité de Kalmoukie) Brochette de porc
avec sauce tomate et oignons rouges marinés avec sauce tomate et oignons rouges marinés

e Z
EEIRIBEER ki E
BR 76 41 5 4 1 B OF 4 & Be 75 41 b &5 A 21 2
LLaWwnbik N3 KanMbIKCKOro 6apallka LawnblK 13 CBUHO Weu

Lula-kebab (minced mutton meat)

on pita bread with cucumber-yoghurt sauce
and quick-pickled red onions

Kebab (la viande de mouton haché)

en wrap aux sauce de concombre et du yaourt et des oignons
rouges marinés

¥ FEA S

EEN ENAEENERLR

Mionga-ke6ab 13 6apaluka

450 P




FISH - BARBECUE DISHES
POISSONS - GRILLADES BARBECUE

Rainbow trout barbecue
with white Tar-Tar sauce

Barbecue de truite arc-en-ciel
avec sauce Tar-Tar blanche

¥E T 88 &

B &

Lawnblk 13 pagy>xHoi chopenu

760 P

Y& £ 25

Mackerel with grilled potatoes

Maquereau avec pommes de terre grillé en
parchemin

FaiEts

CKyMOpUsa C Ne4éHbIM Ha yrnsax kaptodenem

340 P

Salmon steak
with white Tar-Tar sauce

Steak de saumon
avec sauce Tar-Tar blanche

B & B
B 35 4 &

Crelik U3 cémru

890 P

Ladoga perch with ruccola leaves and lemon

Perche de Ladoga lac avex ruccola et citron
NIZMer&fic EXRMTE

NapoXCKUin OKYHb C PYKKOMOM 1 TMMOHOM

420 P

Sea bass

Loup de mer

R &

Cubac

540 P




POULTRY AND VEGGIES - BARBECUE DISHES

VOLAILLES ET LEGUMES - GRILLADES BARBECUE
K& Hl KB - 3R E

Turkey barbecue with Provence herbs and

Chicken breasts barbecue tomato sauce

with Provence herbs and tomato sauce

Brochette a la dinde aux herbes de Provence et
sauce tomate

EXBEREDHGBEEMENS

Poitrines de poulet barbecue
aux herbes de Provence et a la sauce tomate

¥ 35 B N
B % B BT 57 & 4 A 7 40 4

LLawnblK U3 HAEVKN
LUaLlwnbik U3 KypUHbIX FPyAoK 380 P

340 P

Vegetable barbecue

Brochette de Iégumes grillés
BN B

Lawnblik U3 oBoLe

290 P

BARBECUE DISHES FOR THE COMPANY
GRILLADES BARBECUE POUR LA FAMILLE
fix ¥& K 73 3

| & W | s i~ .
Assorted Meat Platter Assorted Fish Platter
Lamb barbecue (Kalmyk traditional dish), Pork barbecue, Salmon steak, Rainbow trout barbecue, wolf-fish fillet
Lamb tongues barbecue, Lula-kebab (minced mutton meat)  barbecue, Catfish barbecue, boiled mussels with herbs, with
with tomato and coriander sauce, quick-pickled red onions white Tar-Tar sauce, lemon, baked vegetables

and potatoes beaked in foil
Plateau de dégustation des poissons

Plateau de deQUStatlon des viandes Steak de saumon, Barbecue de truite arc-en-ciel, Barbecue

Brochette a I'agneau (spécialité de Kalmoukie), Brochette de Loup de mer, Barbecue de silure, Moules cuites aux
au porc, Brochette de langue d’agneau, Kebab (viande de herbes, avec sauce Tar-Tar blanche, citron, légumes grillés
mouton haché) a la sauce tomate et coriandre fraiche, oignons
rouges marinés et pommes de terre en feuille argentée

ARHE & & R
EERBSEN, EETASESNFaRESmnR, x B85 i%@i@?# ﬁE@EF gehE, RoTBIL, B

mEEREME, BELR BHEETT TR, B R
MsacHoe accopTun Pbi6HOe accopTu

3500#° 4500 P
SAUCES

Sauce with sun-dried tomatoes and caper berries Adjika sauce
with olive oil
Pepper sauce
S ith ri dt t d basil
auce with ripened tomatoes and bas Cream sauce with flavoring herbs (for fish dishes)

Sauce with ripened tomatoes and fresh coriander
Tartar sauce

Sauce with plums - Tkemali Georgian yoghurt

SAUCES

Sauce avec des tomates séchées au soleil et capres avec Adjika sauce
huile d’olive .
Sauce poivre
Sauce avec des tomates mdres et basilic frais N N . .
Sauce a la creme avec herbes fines (pour le poisson)
Sauce avec des tomates mdres et coriandre fraiche
Tar-Tar sauce

Sauce avec des prunes - Tkemali S
Géorgien yaourt

EE
E/'l'
FEME T R 2
THEME MMzt
ERENE -
R R&E W=EMD

§¥i%

coychbl

100 P



SIDE DISHES
GARNITURES

Ao 3% *

'L-i# d

' s
i 3 ' e .
Grill-baked potatoes in parchment French fries
Baked vegetables with «green» oil Mashed potatoes Pommes de terre cuites sur charbon de bois Frites
Légumes frais cuits a I'huile verte Purée de pommes de terre
_ kiELTT B
et 32 T8k
¥ B B e
KapTodenb ne4énbiii Ha yrnsax KapTtodenb dhpu
CBexue OBOLLM 3aneyeHHble Kaprocpenshoe niope 140 P 120 P
220 P 120 P
+
Baked potatoes in foil with cream and garlic oil
Pommes de terre au four en feuille argentée Backed potatoes with fresh rosemary
a la creme et huile d’ail . _ )
Pommes de terre cuites au four avec romarin frais
BRELTTRERD A + HEERELE
KapTtodhenb nevéHnlii B honbre KapTodhenb 3aneyeHHblit C pO3MapuHOM
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BREAD
PAIN
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Variety of bread for 2 people

Sélection de pain pour 2 personnes
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XnebHast KOp3MHa Ha 2 NepCoHbI

180 P

+
+
+
Variety of bread for 4 people
Sélection de pain pour 4 personnes
MAfES®
XnebHas KOp3MHa Ha 4 NepPCOHbI +
220 P

FITNESS MENU
MENU DE FITNESS

BE&

Salad-mix with mustard and honey dressing Fresh spinach soup with tender paste of liver
and almonds and pistachios
Mélange de salade avec vinaigrette au miel etala Soupe fraiche aux épinards avec pate tendre de
moutarde et des amandes foie et pistaches

Xk D H - 1R 22 R — . o w N

AARDH-BRERRASEL HENERARFORSHE
CanaTtHbI MUKC Cyn 13 cBexero wnuHaTta

320 1909 260 P

Sea bass steamed with fragrant herbs
and pumpkin baked with honey

Loup de mer a la vapeur avec des herbes
fragrantes

et la citrouille cuite avec du miel

BAEPE
FEBE/NEE R E

Cubac Ha napy ¢ AyLUMCTbIMU TPaBaMm

560 P




FITNESS MENU FITNESS MENU
MENU DE FITNESS MENU DE FITNESS

Bea& BEea

One of the side dishes / Une des guarnitures /
Boseik .

- with vegetables / avec des légumes / ECER 3

- with rice / avec du riz / BEgK 1R

- with mashed potatoes / avec purée de pommes de
terre /L2

- with lettuce leaves / avec des feuilles de laitue /
[ifplzavllng

One of the sauces / Une des sauces /
REER ORI E T

- ripe tomatoes / de tomates miires / Z:ERFELIAD
- creamy / crémeuse / Y5R-FEIH

- pesto / pesto / &Fx

- tkemali / tkemali / F= 28 Mousse of black currant and banana made with plum,
- yoghurt / yaourt / B84} almond and walnuts

Mousse de cassis et de banane avec de la prune,

Chicken breast - grilled or steamed aux amandes et aux noix
(on guest’s choice)
Poitrine de poulet au gril ou cuite a la vapeur BEMECEERH BRBFT -BFC &=k

(au choix du client)

BHRN - BEHE (RBEMNER)

Mycc 13 yepHon cMopoauHbl U 6aHaHa

290 P

KypuHasa rpyaka

390 P

+
Steamed turkey cutlet
with green vegetables and Pesto sauce
Boulette de dinde Frozen yoghurt House made sorbet (cranberry and red bilberry)
des Ié ts et de | t .
avec ces fegumes verts et de fa satice pesto Yaourt glacé Sorbet de maison (canneberge et myrtille rouge)
XKEAHREZEEXNER S ok 3H 3 & - e ws g e s g e .
* BMEXRR RERE FEAE (BUSELE)RERY
MapoBas KoTneTa 13 MHASHKY MopoxeHoe u3 iforypra [omallnnii cop6ert

360 P 60 P 60 P




DESERTS
DESSERTS
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Viennese apple charlotte with caramel and vanilla
ice cream

Tarte aux pommes Viennois avec caramel et
creme glacée a la vanille

ERERREEE KB X
BeHckasa wapnoTka

290 P

Baked plum with melted biscuits
and vanilla ice cream

Prune cuite au four avec des biscuits fondus et
glace a la vanille

BiEFEmHTHNEEKER
3aneyéHHas cnmBa € TOM/IEHbIM NeYeHbeM

280 P

Almond pastry basket with Bavarian cream

Corbeille a patisserie aux amandes avec creme
bavaroise

& {Z o BB 1% A I 475 58

MuHganbHasa KOP3MnHO4YKa C GBBapCKMM KpeMOoM

250 9P

Napoleon cake
(thin layers of pastry with cream and custard filling)

Millefeuille tarte
ERCERE

HanoneoH

250 P

Chocolate cake with orange peel and cranberries

Gateau au chocolat avec écorce d’orange et les
canneberges

EUMBIORNER

LLlokonagHbI TOPT C anenbCUHOBOM LLeapoi
N KNIOKBOM

240 P

Cherry strudel with vanilla ice cream

Strudel aux cerises et glace a la vanille
B & T B 2 ok & E KGH M

LWTpyaens ¢ BuwHen

250 P

Tiramisu

Tiramisu
1E R KA

Tupamucy

390 P

Fried apple, with crispy flakes and scoop of vanilla
ice cream

Pommes frites avec des flocons croustillantes et
bol de la glace vanille

R - Bl R & E KGH K

)KapeHoe 9610K0, C XPYCTALMMN XNTOMNbAMU U LUAPUKOM
BaHW/IbHOIO MOPOXEHOIO

2209
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Mix of mini-cakes

Raspberry macarons Wild berries, baked in Sabayon white sauce ) ) ) ) ) Fresh fruit platter
with variety of sauces (vanilla, raspberry and passion fruit)
Macaron aux framboises Fruits des bois cuits dans une sauce blanche s e Plateau de fruits frais
Sabayon + Sélection des mini-gateaux
. avec vgriété de sauces . % ﬂ
*X;j E = —E jz §//|\ a7 g ﬁ X% 313»2 (vanille, framboise et fruits de la passion) o
. W pykTOBas Tapesnka
2 IR & & 290 P
EEEE IMRENEERSE
MakapyH ¢ MmanuHo JlecHble arofbl, 3aneyéHHble nog coycom «CabanoH» ACCOPTU MUHM - MUPOXHbIX

+
Handmade chocolates
- — Bonbons au chocolat
Ice-cream and sorbet assortment of flavors
Glaces et sorbets au choix FII55% 1
. . o s NS KoHeTbl pyuyHoi paGoTbl
Strawberry-banana mousse in chocolate Chocolate pie with vanilla ice-cream K ® 6pys p P
Mousse fraise-banane au chocolat Tarte au chocolat avec boule de glace a la vanille MopoxeHoe u c;;é(;er; accopTUMeHTe
EHES - FEFRN BBEIL 1555 1 & ¥ B & & K GH i BK +
Mycc kny6HUYHO - 6aHaHOBbIN B LLOKONaAe LLlokonagHbI Kekc

260 P 390 P






